
Unsere Philosophie

Weinproben

Die vollreifen Trauben werden mehrfach selektioniert von Hand gelesen und sehr schonend 
gepresst. Die Gärung der Weine erfolgt in der Regel mit den natürlichen Hefen. So bleibt das 
Terroir dieser Weine erhalten. Ein sehr sorgfältiger Ausbau ohne Chemie, der biologische 
Säureabbau und die Reifung in Eichenfässern bedingen die harmonische Säure und 
Bekömmlichkeit dieser gehaltvollen Weine. Nach frühestens zwei Jahren werden unsere besten 
Qualitäten ohne Süßung und ohne zu filtrieren auf Flaschen gezogen. Gestylte Weine werden 
Sie bei uns nicht antreffen, unsere Weine sind durchgegoren bzw. natursüß und bekömmlich!
In der hauseigenen Brennerei destillieren wir Obstbrände unserer Streuobstwiesen, Trester und 
Weinhefebrä. Die Edelbrände reifen bis zu 15 Jahre in Eichenfässer. Weinessig und Verjus royal 
runden unser Sortiment ab.

Wir bieten Ihnen Weinproben in der guten Stube 
oder im Rebhäuschen inmitten der Natur in unserer 
besten Weinlage.
Auf Wunsch verbinden wir die Weinproben mit 
ausgesuchten kulinarischen Spezialitäten der 
Region. Bei Naturführungen zeigen wir Ihnen die 
Besonderheiten und die Vielfalt des Kaiserstuhls 
und Wissenswertes über den Anbau unserer Weine.
Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen beim Genuß 
unserer Produkte.
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Die Weinberge des Rabenhofes befinden sich auf der Gemarkung 
von Oberrotweil und Bischoffingen. Beide Dörfer liegen im Westen 
des vulkanischen Kaiserstuhls am Rhein zwischen Schwarzwald 
und Vogesen. Diese Wärmeinsel mit teilweise mediterranem 
Charakter ist für seine ausgesprochene Vielfalt an Pflanzen und 
Tieren bekannt.
In einem Mosaik von Kultur und Natur findet man Orchideen, 
Smaragdeidechsen, Wiedehopf oder Bienenfresser. Kaiserstuhl 
bietet ideale Bedingungen für exzellenten Biowein!
Hier betreibt unsere Familie schon seit über 250 Jahren Weinbau.
Bereits seit 1975 werden unsere Weinberge organisch gedüngt und 
ohne Hebizide und Insektizide bewirtschaftet. Seit 1995 sind wir 
kontrollierter Biolandbetrieb. 
Löß-und Vulkanverwitterungsböden verleihen unserem maischever- 
gorenen Grau- und Spätburgundern, Rieslingen und pilztoleranten 
Rebsorten wie Johanniter oder Cabernet Cortis ihre Einzigartigkeit.




